MENU DI SAN VALENTINO 2026

Antipasto

Cuore Veneziano al Lume delle Lanterne
(pdo de alho em forma de coracdo, delicadamente tostado,
coberto com pasta de alho cremosa, fior di latte, spianata
picante e folhas frescas de manjericéo)

Primo Piatto

Cuori Rossi alla Laguna
(massa fresca em forma de coracao, de tonalidade rosada,
recheada com mozzarella di bifala e manjericao, envolvida
em molho de tomate, acompanhada por vieiras douradas)

(massa fresca em forma de coragdo, de tonalidade L Vod
rosada, recheada com mozzarella di bufala e manjericéo,
envolvida em molho de tomate)

Secondo Piatto

Milanesa dellAmore sul Canal Grande
(bife do lombo panado, coberto com tomate San Marzano,
rucula fresca e presunto, servido com gnocchi de batata
em molho cremoso de cogumelos)

(beringela panada, coberta com tomate San Marzano w/#
e rucula fresca, servido com gnocchi de batata em
molho cremoso de cogumelos)

Dolce

Panna Cotta Serenissima
(panacotta de baunilha com calda de frutos silvestres)

Bebidas Incluidas

Welcome drink, dgua com e sem gds, refrigerantes e

cerveja (2 por pessoa), vinho (1 garrafa para 2 pessoas)
e café




