


    MENU    

AMUSE BOUCHE 
Ostra da Ria Formosa, vinagrete de maçã verde e cebola roxa  

ENTRADA 
Tártaro de novilho ou atum em pão brioche 

PEIXE 
Pregado, berbigão, arroz negro, espuma de bulhão pato e funcho do mar 

LIMPA PALATO 
Sopa fria de morango avinagrado, sorbet de manjericão 

CARNE 
Mertolenga, puré de aipo fumado, chalota caramelizada e jus 

SOBREMESA 
Compota de ruibarbo, creme de baunilha, laranja e merengue

    MENU VEGETARIANO     

AMUSE BOUCHE: Coração de alface romana, maçã verde, cebola roxa e maionese de alho negro 

ENTRADA: Tártaro de beterraba em pão brioche 

1º PRATO: Couve-flor grelhada, arroz negro, espuma de bulhão pato e funcho do mar 

LIMPA PALATO: Sopa fria de morango avinagrado, sorbet de manjericão

2º PRATO: Portobello, puré de aipo fumado, chalota caramelizada e jus vegetal

SOBREMESA: Compota de ruibarbo, creme de baunilha e laranja, e merengue

JANTAR + FESTA

140€ por adulto
(early bird até 31/10/2026)

160,00€ (a partir de dia 1/11/2026)

75€ por criança (4 aos 10 anos - early bird até 31/10/2026) 
90,00€ (a partir de dia 1/11/2026)

RESERVAS ATRAVÉS DO E-MAIL: RESERVAS@STAYUPON.COM

CEIA 
Caldo verde, Bisque de marisco, Tábua de queijos, Tábua de enchidos, Camarões panados com molho tártaro, 

Preguinhos em bolo do caco, Variedade de salgadinhos, Pastéis de nata, Brownies de chocolate

BEBIDAS INCLUÍDAS — JANTAR 
Água com e sem gás, refrigerantes e cerveja (2 por pessoa), 

vinho branco e tinto (1 garrafa para 2 pessoas)

BEBIDAS INCLUÍDAS — FESTA 
Gin, vinho branco e tinto, cerveja, água com e sem gás e refrigerantes (bar aberto)

Nota: Inclui espumante e passas à meia-noite para os adultos 
e sumo de maçã e pepitas de chocolate para as crianças

    MENU INFANTIL    

ENTRADA: Creme de legumes  

PEIXE: Salmão com puré de batata, legumes baby e molho de citrinos  
ou  

CARNE: Medalhão de novilho com batata chip caseira e bimis salteados 

SOBREMESA: Mousse de chocolate
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